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HANOI’S CORNER

Asia Fusion & Sushi .
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LEIBNIZSTRASSE 56 | 10629 BERLIN
030 8862 8865
WWW. HANOISCORNERBERLIN.DE
MONTAG - SAMSTAG: 11.30 - 23.00 UHR
Sonntag ist Ruhetag
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Herzlich Willkommen in unserem Restaurant Hanoi‘s Corner!
GenieBen Sie bei uns die leichte, bekommliche und gesunde Kiiche
Vietnams sowie unsere Sushi-Specials. Unsere Gerichte werden
aus frischen Zutaten, mit vielen Krautern, fettarm und ohne
Geschmacksverstarker zubereitet.

Wir winschen Ihnen guten Appetit! Ihr Hanoi‘s Comer Team

Welcome to Hanoi's Corner! Enjoy the light, wholesome and heaithy

cuisine of Vietnam plus our Sushi Speciais. All dishes are prepared

with fresh ingredients, herbs and without the addition of flavour en-

hancers. Enjoy your meal and have a pleasant stay in our restaurant!
Your Hanoi's Corner Team

ALLERGENKENNZEICHEN

A - Glutenhaitiges Getreide | Grain containing gluten

Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel & daraus hergestellte Erzeugnisse
B - Krebstiere | Crustanceans

Garnelen, Hummer, Krebs, Scampi, Shrimps, Langusten & Krebserzeugnisse
C - Eier und Eiererzeugnisse | Eggs

Spiegelei, als Flissigei, Lecithin, Panaden, Dressing
D - Fisch und Fischerzeugnisse | Fish
E - Erdnusse und Erdnusserzeugnisse wie Erdnussol | Peanuts
F - Soja und Sojaerzeugnisse, also Sojasauce, Marinaden, Suppen, Dressing | Soy
G - Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose) | Milk (including lactose)
H - Schalenfriichte | Nuts

Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschnuss, Pecannuss, Paranuss,

Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss sowie daraus hergestelite Erzeugnisse
I - Sellerie und Sellerieerzeugnisse | Celery

J - Senf und Senferzeugnisse, Wasabi | Mustard, Wasabi
K - Sesamsamen und Sesamenerzeugnisse: als Ol oder Paste, Marinade, Dressing | Sesame
L - Lupine | Lupines

1 - Mit Farbstoff | With colorant
2 - Koffeinhaltig | Contains caffeine
3 - Chininhailtig | Contains quinine

‘ - Grad der Scharfe | Degree of sharpness
W4 - Vegetarisch | Vegetarian
Raks - Vegan | Vegan




ASIAN TAPAS

1.Gol Cudn &
In Reispapier eingerolite Sommerrollen mit Reisnudeln, knack-
igem Saisonsalat, frischen Krautern und Erdnussen, dazu haus-
gemachte Hoisin-Sauce. Wahibar mit:
Vietnamese summer rolis wrapped in rice paper with rice noodles,
fresh lettuce, fresh herbs and peanut, plus homemade hoisin sauce.

Selectable with:

a. Tofuund Avocado / Tofu and avocado 490

b. Hiithnchen / Chicken 490

c. Black Tiger Garnelen / Black tiger shrimp * 5,50

d. Lachs und Avocado / salmon and avocado® 590
2. Crispy Gyoza ~*ts 490

3 vegetarische Gemuse-Teigtaschen nach
japanischer Art auf frischem Salat und
SuB-Chili-Sauce.

3 Japanese style vegetable dumplings with fresh
salad and sweet and chili sauce.

3.Cha Gid Chay ~ks 390
6 vegetarische Mini-Frihlingsrollen in Teigblattern mit Gemiise
und dazu SuB-Chili-Sauce.

6 vegetarian spring rolis with sweet and chili sauce.

4, Wan Tan Chien A 490
5 frisch gebackene Wan Tan-Teigtaschen mit
Hahnchenfleisch und Gemise, dazu SuB-Chili-Sauce.
5 freshly baked Wan Tan dumplings with chicken and vegetables
served with sweet and chili sauce.

5.BoLalot~ 5,50
Gegrilltes Rindfleisch in wilden Betelblattern gerolit mit wir-
zigem Zitronengras, frischem Salat und
Spezialdressing.

Marinated beef wrapped in betel leaf with lemongrass, salad, and
special dressing.

6. Nem Hanol ~<* 5,50
Gebackene Fruhlingsrollen in Reispapier eingerolit, mit Huh-
nerfieisch, Gemise, Glasnudeln, Morcheln und einer Chili-Li-
metten-Dressing.

Baked spring rolls in rice paper rolled with chicken, vegetables,
glass noodlies and morels and chili lime dressing.

7. Vit Hoisin ~* 6,50

Knusprige Ente mit frischem Salat und hausgemachter Hoisin-
Sauce dazu feingehackte Erdnusse.
Crispy duck with salad, peanuts, and homemade hoisin sauce.




ASIAN TAPAS

8. Sate SpleBe’ 590
Gegrillte, wirzige HuhnerspieBe auf
frischem Salat und cremiger Erdnusssauce.
Grilled spicy chicken skewers on fresh salad and creamy
peanut sauce.

9. Chicken Tempura » 590
Knusprige, marinierte Curry Chicken
Tempura SpieBe auf frischem Salat und cremigem
Basilikum Dip.
Crispy marinated curry chicken tempura skewers on fresh
salad and creamy basil dip.

10. Chicken Char Siu BBQ =%’ 5,50
Mariniertes, gegrilltes Hohnerbrustfilet mit Honig-
Char-Siu-Sauce auf frischem Salat und Sesamkornern.
Grilled, marinated chicken with honey char siu sauce,
served with fresh salad and sesame.

11. Tom Xién =~ 650
Gegrilite GarnelenspieBe mit schwarzem Sesam, dazu

frischer Salat und leicht suB-scharfem Dip.
Grilled shrimp skewers with black sesame, fresh salad, and
light sweet and spicy dip.

12. Ebl Tempura ~&* 550
3 gebackene GroBgarnelen umhullt mit einem
knusprigen Mantel, serviert mit Salat und einem leicht
suB-scharfem Dip.
3 baked large shrimps wraopped in a crispy coating, served
with salad and a light sweet and spicy dip.

13. Nem Que ~& 590
3 knusprige Fruhlingsrollen mit einer Gamelenfillung
und leichtem suB-scharfem Dip.

3 crispy spring rolls with a prawn filling and a light sweet
and spicy dip.

14. Yakitori* 5,50
3 japanische HuhnerspieBe auf
frischem Salat und Teriyaki-Sauce,
abgeschmeckt mit Sesamkormern.
3 Japanese chicken skewers on fresh salad and
teriyaki sauce, seasoned with sesome seeds.




ASIAN TAPAS

15. Sichuan Pepper Tofu*%¢ 5,50
Knuspriges Tofu Tempura in einer leicht scharfen
Sichuan-Pfeffer-Sauce, abgeschmeckt mit Sesam,
Lauch und Seetangsalat.

Crispy tofu tempura in a slightly spicy Sichuan pepper
sauce, seasoned with sesame seeds, leek, and seaweed
salod.

16. Avocado Tempura ~¢ %7 5,50
Avocado umhullit mit einem knusprigen Mantel, serviert
mit einem leicht scharfen Cocktail-Dip.

Avocado wrapped in a crispy coating, served with a light

spicy cocktail dip.

17. Sweet Potatoes Fries ~ ¢4 490
Frittierte SuBkartoffelstreifen serviert mit cremigem
Basilikum Dip.

Sweet potatoes fries served with
a creamy basil dip.

18. Vegane Chicken SpieBe *ushs 590
2 gegrillte, wirzige, vegane Chicken SpieBe
serviert mit Salat und cremiger Erdnusssauce.
2 grifled, spicy, vegan chicken skewers served with
salad and creamy peanut sauce.

19. Avocado Salmon Tatar =~ { 690
Avocado mit pikanten, rohen Lachswurfeln,
Lauchzwiebeln und Sesam.

Avocado with spicy, raw salmon cubes, spring onions and
sesame seeds.

20. Salmon Avocado Sandwich =6« 750
Lachs Avocado Sandwich mit Gurke und Frischkase.
Salmon avocado sandwich with cucumber and cream
cheese.

21. Krabben Spicy Salmon Tartar ==6x ( 6,50
Krabbenchips mit Sushi Reis, Seetang und pikante
Lachswaurfel. Auf Wunsch auch mit pikanten Garmnelen
oder pikantem gekochten Thunfisch.

Crab chips with sushi rice, seaweed,
and spicy diced salmon. On request also available with
spicy prawns or spicy cooked tuna.




GEDAMPEFTE TAPAS
STEAMED TAPAS

22. Edamame Y7 490
Proteinreiche und gedampfte Sojabohnen
mit Meersalz.

Steamed soybeans as a healthy source of
protein with sea sait

23. Hot Dumpling ~ & 590
Hausgemachte, gedampfte Wan-Tans mit
Hahnchen- und Garnelenfullung mit Soja-
Chili-Ol-Dip.

Homemade, steamed wontons with chicken
and prawn filling with soy-chili oil dip

24, Gyoza*~* 5,50
5 gedampfte Teigtaschen nach
japanischer Art serviert mit gerostetem
Sesam und Sojasauce.

5 steamed Jopanese style dumplings served
with roasted sesame and soy sauce.
a. Gemiise / vegetables® #44

b. Hahnchen / chicken

25.Ha4 Cao Téom~arx 5,50

5 gedampfte Tapioka-Teigtaschen mit
Garnelenfillung serviert mit Sojasauce.
5 steamed tapioca dumplings with minced
shrimp served with soy sauce.

26. SiuMai ~=&¢ 5,50
5 gedampfte Teigtaschen mit Garnelen und

Huhnerfleisch.
5 steamed dumplings with shrimp and meat.

27.Bao Buns **
Gedampfte Hefebrotchen serviert mit
Saisonsalat, Mango, Gurke, gerostetem
Sesam und cremiger Basilikum Sauce.
Wahlweise mit:
Steamed yeost bread served with salad,
mango, cucumber, roasted sesame, and chili
mayonnaise sauce. Selectable with:

a. Tofu Tempura 5,90
b. Chicken Char SiuBBQ* 590
c. BulgogiBeef* 6,50

d. Ebi Tempura= 690



SUPPEN
SOUPS

30. Miso Suppe = s 4,50
Feine Sojabohnenbrihe mit Tofu,
Seetang und Lauch.

Fine soybeans paste with tofu,

seaweed, and spring onions.

31. Sip Salmon =+ { 590
Pikante, wurzige Lachssuppe mit
frischer Ananas, Cherrytomaten,
Zitronengras, Dill und Lauchzwie-
beln.

Spicy, flavorful salmon soup with fresh
pineapple, cherry tomatoes, iemon-
grass, dill, and spring onions.

32. Siip Ga1 Kokos 550
Pikante Huhnerfleischsuppe mit
Kokosmilch, Champignons, Cher-
rytomaten, Limettenblattern und
vietnamesischen Krautern.

Spicy chicken soup with coconut milk,
mushrooms, tomatoes, lime leaves and
Vietnamese herbs.

33. Sip Tém Sa = 590

Deftige Garnelensuppe mit
Zitronengras, Limettenblattern,
frischer Ananas, Champignons,
Cherrytomaten und viethamesis-
chen Krautern.

Savory shrimp soup with lemon grass,
lime leaves, fresh pineapple, mush-
rooms, tomatoes, and Vietnamese
herbs.

34 Sdp Wan Tan ~* 5,50

Kraftige Huhnerbrihe mit Wan-Tan-
Teigtaschen gefillt mit HOhner-
fleisch, Gamelen, Saisongemuse,
Sesamol und vietnamesischen
Krautemn.

Strong chicken broth with wan tan
dumplings, stuffed with chicken,
shrimp, vegetables, sesame oil, and
Vietnamese

35 Sip Hanoli's Corner ~= 6,50

Kreation des Hauses: Zitronengras-
suppe mit Kokosmilch, Wan Tans mit
Garnelenfillung, frischem Gemise
und vietnamesischen Krautern.
Creation of the house: lemongrass
soup with coconut milk, Wan Tan filled
with prawns, fresh vegetables, and

Vietnamese herbs.
SALATL
Al Al
SALADS
40. Seetang Salat=xk» 4,90 44, Glasnudeln Salat =&«
Seetang mit Sesam. Frischer, gemischter Salat mit Cherrytomaten,
Seaweed with sesame seeds. Glasnudeln, vietnamesischen Krautern, gerosteten

Zwiebeln, Erdnussen und einer aromatischen Sauce.
Fresh mixed salad with tomatoes, glass noodles,

Vietnamese herbs, and aromatic sauce.

45. Mango Salat ==«
Frische Mangostreifen mit buntem Salat, Korian-
der, Erdnussen, Rostzwiebeln und hausgemachtem
Spezialdressing.

Fresh mango stripes with salad, coriander, peanuts,

42. Splnut Salat=<bshs 490 roasted onions, and homemade special dressing
Gekochter Spinat mit Sesamdressing
Cooked spinach with sesame dressing 44 und 45 auf Wunsch mit /
44 and 45 on request with
( a. Tofu / tofu 5,50
AKX . .
41. ;“:‘“a‘r:fm_s“'l‘“t ST 4,90 b. Zartem Hiihnerfleisch / tender chicken 550
C eingelegter Chinakohl und Sesam. - -
Sharp pickled Chinese cabbage and sesame. g g‘gg:l?:;‘c/hpﬁ::z 2’:2

43. Avocado Salat=&* 550
Bunter Saisonsalat mit Cherrytomaten,
Avocado, Rucola, Huhnerfleisch, ab-
geschmeckt mit hausgemachtem Spe-
zialdressing, Erdnissen und Sesamkornern.
Colorful seasonal salad with tomatoes, avo-
cado, rucola, chicken served in a homemade
special dressing, peanuts, and sesame.



PHO HANOI'S

Reisbandnudelsuppen gehoren zum vietnamesischen Alltag, wobei die Phd die beliebteste und bekannteste
ist. Sie wird zu jeder Tageszeit verzehrt - in der Frih, mittags und abends. Die Beigabe frischer und aroma-
tischer Krauter verleiht der Phd einen Duft, der fur die vietnamesische Kiiche charakteristisch ist. Die Wirzmit-
tel wie Zimt, Anissterne und Ingwer, die dazu gereicht werden, erlauben jedem Esser, seine eigene Variante zu
kreieren.

Rice noodle soups are part of everyday Vietnamese life, with Phd being the most popular and well-known. It is eaten
at any time of the day - in the morning, ot noon and in the evening. The addition of fresh and aromatic herbs like
cinnamon, star anis and ginger give the Phd a fragrance that is characteristic of Vietnamese cuisine. The condiments
that are served with it allow each eater to create their own variation.

60. Phé Chay Bowl &# 150
Tofuwirfel und Gemise
Tofu cubes and vegetables

61. Phé Ga 1190

Zartes Hahnchenbrustfilet
Tender chicken

62.Phd Bd 1290
Zart gekochte Rindfleischscheiben
Tenderly cooked beef slices

63. Phé Bd Spezial %90

Zartes Rindfleisch kurz angebraten
Tender beef briefly seared

64.Phd Ga Kokos 1290

Mit pikanter Kokosbrihe und Huhnerfieisch
With spicy coconut broth and chicken

65. Mién Tome ( %90
Deftige Glasnudelsuppe mit GroBgarnelen,
Zitronengras, Limettenblattern, Cherryto-
maten, frischer Ananas, Champignons und
vietnamesischen Krautern.

Glass noodle soup with savory prawns, lemon
grass, fime leaves, tomatoes, fresh pineapple,
mushrooms, and Vietnamese herbs.




HANOI'S CORNER

NOODLLE BOWIL

B1. Biin Bd Bowl* { 190
Mariniertes Rindfleisch auf Salat, dazu Reisfadennudeln,
Ingwer-Limetten-Dressing,Koriander, Erdnusse und Rostzwiebeln.

Marinated beef roasted on lettuce, rice vermicelli and ginger lime dressing, sea-
soned with cilantro, peanuts and roasted onions.

B2. Phé Tron GaBowl =+~ { 1250
Chicken Tempura auf Reisbandnudeln und Salat in
einer Kokos-Limetten-Dressing mitKoriander, Erdnussen und Rostzwiebeln.
Chicken tempura on rice noodles with salad in a coconut lime dressing, seasoned
with cilantro, peanuts and roasted onions.

B3. Biin Sa GaBowl=* { 190
Gebratenes Hahnchenfleisch auf Salat, Reisfadennudein,
Spezialdressing, Koriander, Erdniassen und Rostzwiebeln.
Fried chicken marinated on salad, rice vermicelli, special dressing seascned with
cilantro, peanuts, and roasted onions.

B4. Phé Tron Bd Bowl =7+ { 1290
Reisbandnudeln mit Salat, in Soja-Chili-Limettensauce
gebratenes Rindfleisch Krautern, Erdnussen und Rostzwiebeln.
Rice noodles with salad, beef, seasoned soy chili lime sauce with herbs,
peanuts androasted onions.

B5. Mién Trén Bd Bowl "+ { 1290
Glasnudeln mit gebratenen Rindfleischscheiben auf Salat mit
Bulgogi-Sauce, Krauter Erdnussen, Sesam und Rostzwiebeln.

Glass noodle with grilled beef, salad, bulgogi sauce with herbs, peanuts, sesame,
androasted onions.

B6. Pad Thai Bowl =+ { 1390
Gebratene Reisbandnudeln mit Hohnerfleisch, Tofu, Ei, Gemuse mit

Tamarindensauce, Krauter, Rostzwiebeln und Erdnussen.
Fried rice noodles with chicken, tofu, egg, fresh vegetables with tamarind sauce,
herbs, roasted onions, and peanuts.

B7. Udon Basll Pesto Bowl ~F
Gebratene Udon-Nudeln mit einer thailandischen Soja-Basil-Pesto-Sauce
und Gemuse, abgeschmeckt mit Basilikum und Krauter. Wahlweise mit:
Fried Udon noodles in thai soy basil pesto sauce, vegetables, seasoned basil, and
herbs. Selectable with:

a. Zartem Hiihnerfleisch / tender chicken 1250
b. Chicken Filet Tempura / chicken tempura * 1350
c. Gegrilltes Chicken / grilled chicken 14,50
d. Rindfleisch / beef 14,90
e. Knuspriger Entenbrust / crispy duck breast 1650
f. Garnelen / shrimp ® 1690
g. Gegrillter Lachs / grilled salmon © 1750



HANOI'S CORNER

RICLE BOWIL.

B8.Ha1 An Chicken (besondere Empfehiung) ~* { %90
Knusprig gegrilltes Hghnchenfleisch auf gewurztem Hoi-An-Reis mit
gedampftem Saisongemuse, feingeschnittenen Zwiebeln, Kimchi
Salat und Edamame in einer besonders pikanten und hausgemachten
Sauce, abgeschmeckt mit vietnamesischen Krautemn.

Crispy grilled chicken on seasoned HGi An rice with steamed seasonal veg-
etables, finely chopped onions, kimchi salad, and edamame in a special
spicy homemade sauce served with Vietnamese herbs.

B9. Fried Rice Special ~=< { 1790
Knusprig gegrillte Ente auf gebratenen Eierreis mit Chili, Knoblauch,
Garnelen, Saisongemiise, abgeschmeckt mit Lauch und asiatischen
Krautern, serviert mit einer SGB-Chili-Sauce. (Auf Wunsch auch mit
gebratenen Eiernudeln)

Crispy grilled duck on fried egg rice with chili, garlic, prawns, seasonal
vegetables, seasoned with leek and Asian herbs, served with a sweet chili
sauce. (Also available with fried egg noodles on request)

B10. Bulgogi Beef Bowl=* { 14,50
Im Wok geschwenktes, wiirziges Rindfleisch auf Reis, weich gekochtes
Ei eingelegt in Sojasauce, Gurke, Cherrytomaten, Mais, rote Bohnen,
Kimchi, serviert mit leicht scharfer koreanischer Bulgogi-Sauce.
Spicy beef stir-fried on rice, soft boiled egg pickled in soy sauce, cucum-
ber, cherry tomatoes, corn, red beans, kimchi. Served with slightly spicy
korean bulgogi sauce.

B11. Kokos Curry Bowl = {
Reisschussel mit gedampften Saisongemuse, Mais, Edamame und
frischem Salat auf einer cremigen roten Curry-Kokos-Sauce, abge-
schmeckt mit gerosteten Erdnussen.
Rice bowl! with steamed seasonal vegetables, corn, edamame, and fresh
lettuce in creamy'red curry coconut sauce, flavored with roosted peanuts.

B12. Mom's Rice Bowl -
Reis mit Karotten, Mais, roten Bohnen, Edomame, Salat, abge-
schmeckt mit Limettenblattern und Basilikum in einer pikanten Chi-
li-Knoblauch-Sauce.
Rice with stéeamed colorful vegetables, carrots, corn, red beans, edama-
me, garden salad, seasoned with lime leaves and basil in spicy chili garlic
sauce.

B13. Miso Glazed Bowl "¢ {
Reis mit gedampftem Gemuse, buntem Salat und einer cremigen,
scharfen Miso-Curry-Kokos-Sauce.
Rice with steamed vegetables, colorful salad, and a creamy, spicy Miso
curry coconut sauce.

B11 - B13 auf Wunsch mit / B11 - B13 on request with

a) Zartem Hiihnerfleisch / tender chicken 150
b) Chicken Filet Tempura / chicken tempura * 1390
c) Gegrilltes Chicken / grilled chicken %90
d) Rindfleisch / beef %50
e) Knuspriger Entenbrust / crispy duck breast * 1690
f) Garnelen / shimp ® 1690

g) Gegrillter Lachs / grilled salmon® 1790



HANOI'S CORNER

GREEN BOWI.

B14.Mién Tron Vegan Chicken Bowl = x~ { Ratis 1290
Glasnudeln-Bowl mit mariniertem, veganem Chicken,
gebraten auf buntem Saisonsalat und Bulgogisauce,
abgeschmeckt mit Ingwer, Sesam, Koriander und
Lauchzwiebeln.
Gloss noodle bow! with grilled Tofu, seasonal lettuce and bulgogi
sauce, seasoned with sesame, ginger, coriander, and spring onions.

B15. Btin Trén Tofu Bowl =<+ { ks 1050
Mit Chili und Zitronengras gegrillter Tofu auf Reisfadennudein
und buntem Salat in leicht scharfem Soja-Limetten-Dressing,
abgeschmeckt mit Sesamkornern, Koriander und Erdnussen.
Grilled tofu tossed in a wok with chili and lemongrass on rice
noodles and colorful salad in a slightly spicy soyJime dressing,
seasoned with sesome seeds, coriander, and peanuts.

B16. Miso Udon Bowl =ru#
Frisch gebratene Udon-Nudeln mit Gemuse in einer cremigen
Miso-Kokos-Sauce.
Fried udon noodles with vegetables in a creamy miso coconut
sauce.

B17. Green Vital Bowl &2
Gebratenes Gemuse in einer cremigen Erdnuss-Kokos-Sauce,
gedampfte SuBkartoffel, Mais, Cherrytomaten, roten Bohnen
und Gartensalat, serviert mit schwarzem Naturreis. Abge-
schmeckt mit Sesamkorner.
Fried vegetables in a creamy peanut coconut sauce, steamed
sweet potato, corn, cherry tomatoes, red beans, and garden salad,
served with brown rice. Seasoned with sesame seeds.

B18. Buddha Teriyaki Bowl =-t#
Gebratenes Gemuse in einer Teriyaki-Sauce, SuBkartoffeln,
Gartensalat, Mais und Edamame, serviert mit schwarzem Reis.
Abgeschmeckt mit Sesamkomner.
Fried vegetables in a teriyaki sauce, sweet potatoes, garden salad,
corn, and edamame, served with black rice seasoned with sesame
seeds.

B16 - B18 auf Wunsch mit / B16 - B18 on request with
a) Tofu und Seitan / tofu and setan 1290
b) Veganes Hiihnchen /vegan chicken 1390
c) Vegane Ente / vegan duck 1590



POKL BOWIL.

Reisschale mit Salat, verschiedenen Fischsorten, Edamame, Gurke, Avocado und Seetang,
abgeschmeckt mit Lauchzwiebeln und Sesam.

Rice bowl! with salat, different kinds of fish fillets, edamame, cucumber, avocado, and seaweed,
seasoned with spring onions and sesame seeds.

B20. Spicy Salmon Poke Bowl=<{ 1550 B21. Spicy Tuna Poke Bowl=* {1550
Pikante rohe Lachswirfel Roher und scharfer Thunfischtatar

Spicy raw salmon cubes Row and spicy tuna tartare

2

B28. Crispy Chicken B29. Crispy Tofu Teriyaki
Teriyaki Poke Bowl ~* %90 Poke Bowl %4 1390
Crispy Chicken und Teriyaki Sauce Crispy Tofu und Teriyaki Sauce
Crispy Chicken and teriyaki sauce Crispy tofu and teriyaki sauce

DONBURI

GroBe japanische Reisschale mit verschiedenen Fischfiletsorten auf Salat, Edamame,
Gurke, Avocado, Shiitake, Kaiserschoten, Seetang und Sesam.

Big Japanese rice bowl with different kinds of fish fillets on salad, edamame, cucumber, avocado,
shiitake, snow peas, seaweed, and sesame seeds.

B22. Sake Don =~ %50
Rohes Lachsfilet
Raw saimon

B23. Sake Yaki Don =2~ 1550 B25. Maguro Yaki Don <°* 1650
Spiegelei und leicht flambiertes Spiegelei und leicht flambiertes
Lachsfilet Thunfischfilet
Fried egg and lightly flambéed Fried egg and lightly flambéed tuna fillet
salmon fillet

B26. Unagl Yaki Don ©x 1690

Spiegelei und Gegrillter Flussaal
o«
82?2&”;%':;3:;;!& 1590 Fried egg and grilled river eel

Raw tuna fillet
B27.VegiDon* %2 1490

Verschiedenes Gemise Tempura
Assorted vegetables tempura



75
ad

—
~
A
<
—
Py

CORNER




NIGIRI

Preis pro Paar
Price per pair
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901. Sake = 4,20 902. Maguro - 490 903. Ebi&- 490
Lachs Thunfisch Gekochte Gamele
Salmon Tuna Shrimp

)
v 4
904. Unagi > < 490 905. White Tuna=- 5,50 906. Gunkan Salmon { ss0
Gegrillter Flussaal Butterfisch Reis mit Lachstatar, Lauch
Grilled river eel Butterfish umwickelt mit Gurke

Rice with salmon tartare, leek
wrapped in cucumber

| I |

-

R ”

907. Gunkan Tuna® { 590 908. Salmon Spargel =<~ 590 909. Tuna Spargel=%* 5%

Reis mit Thunfischtatar, Flambierter Lachs mit grunem Flambierter Thunfisch
Lauch umwickelt mit Gurke Babyspargel mit grunem Babyspargel
Rice with tuna tartare, leek Flambéed saimon with green Flambéed tuna with
wrapped in cucumber baby asparagus green baby asparagus
~,

Y 4

& 7/

J ,; o
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910. White Tuna Spargel><-s90 911.Unagi Spargel=<- 550 912 Tamago *-&# 390

Flambierter Butterfisch mit Gegrillter Flussaal Japanisches Omlett
grunem Babyspargel mit grunem Babyspargel Japanese omelette
Flambéed butterfish with Grilled river eel with green
green baby asparagus baby asparagus

913 Inari <~ ks 390 914. Avocado <~ 390 915. Shiitake*- b# 390

Tofutasche Avocado Japanischer Pilz
Tofu Avocado Japanese mushrooms



921. Sake Maki ©
Lachs
Saimon

40

922. Sake Avocado Maki=- 420
Lachs und Avocado
Salmon and avocado

923. Spicy Sake Maki®* { 420
Lachs, Lauch und Chili
Sailmon, leek, and chili

924, Tekka Maki =~
Thunfisch
Tuna

4,50

925. Tekka Avocado Maki =
4,60
Thunfisch und Avocado
Tuna and avocado

VLEGI MAKI ws

je Rolle 6 Stick
6 pieces per roll

941. Avocado Maki*
Avocado und Sesam
Avocado and sesame seeds

942. Rucola Maki &~

Cream Cheese und Rucola

Cream cheese and rocket

943. Kappa Maki -
Gurke und Sesam

Cucumber and sesame seeds

944, Shitake Maki =

Japanische Pilze und Sesam
Japanese mushrooms and sesame seeds

MAKI

je Rolle 6 Stiick
6 pieces per roll

AT, .
\ a

‘-'.“J/._

926. Ebi Avocado Maki =~
Garnelen und Avocado
Shrimps and avocado

4,60

927. Spicy Kani Maki &~ {
Pikanter Flusskrebs

und Lauch
Spicy crayfish and leek

5,50

928. Salmon Skin Maki =%~
Gegrillte Lachshaut
Grilled salmon skin

4,50

929, Unagi Maki =~ 5,50

Gegrillter Flussaal
Grilled river eel

930. Philadelphia Maki®*+ 450
Cream Cheese mit gerguchertem
Lachs
Cream cheese with smoked salmon

931. Spicy Ebi Maki =<~ {
Garmnelen, Lauch und Mayo-Chili
Shrimp, leek, and mayo-chili

490

932, Spicy Tuna Maki=- {
Thunfisch, Lauch und Chili
Tuna, leek, and chili

450

933, Spicy Tsuna Maki=&%-{ 450
Gekochter Thunfisch,
Lauch und Chili
Cooked tuna, leek, and chili

934 .Tori Maki <-
Gegrilltes Huhnerfleisch
Grilled chicken

4,50

935. Kaiserente Maki *-

Gegrillte Ente
Grilled Duck

450

3,60 945. Inari Maki © 3,60
Gegrillter Tofu und Sesam
Grilled tofu and sesame seeds

3,60 946. Tamago Maki =* 3,60
Japanische Omelett und Sesam
Japanese omelette and sesame seeds

3,60 947. Algen Makix 3,60
Seetang und Sesam
Seaweed and sesame seeds

3,60 948. Mango Maki * 3,60

Frische Mango und Sesam
Fresh Mango and sesame seeds



INSIDLE OU'T

ROLLS

je Rolle 8 Stiick
8 pieces per roll

950. California .LO®%-
Surimi, Avocado und Gurke
Surimi, avocado, and cucumber

951. Philadelphia 1.0 &%~
Lachs, Gurke und Cream Cheese
Saimon, cucumber, and cream cheese

952. Sake .O ox- 790

Lachs und Avocado
Salmon and avocado

953. Unagi L.O =<
Gegrillter Aal, Avocado und Gurke
Grilled eel, avocado, and cucumber

954, Tekka .0 2« 8,50
Thunfisch und Gurke
Tuna and cucumber

955, Spicy Ebil.0=6* { 8,50
Garnelen, Mayo-Chili, Avocado, Gurke
und Lauch
Shrimps, mayo-chili, avocado, cucumber,
and leek

956. Spicy Salmon 1.0 26x { 8,50
Lachstatar, Chili, Lauch, Cream Cheese
und Avocado
Salmon tartare, chili, leek, cream cheese,
and avocado

750

790

890

VLEGI INSIDL

OUT ROLILSY

je Rolle 8 Stuck
8 pieces per roll

965. Avocado 1.0 &x 690
Avocado, Gurke, Cream

Cheese und Sesam
Avocado, cucumber, cream cheese,
and sesame seeds

966. Spinat 1.0~ 750
Gekochter Spinat, Avocado,
gegrillter Tofu und Cream Cheese
Cooked spinach, avocado, grilled tofu, and
cream cheese

967. Rucolal.O&x
Rucola, Mozzarella,
Cream Cheese, Gurke und Sesam
Rocket, mozzarella, cream cheese, cucumber,
and sesame seeds

750

957. Spicy Tunal.0=x {
Pikanter Tunatatar, Chili,
Avocado umwickelt mit Lauch
Spicy tuna tartare, chili, avocado wrapped in
leek

958. Spicy Kanil.0=&x {
Pikanter Flusskrebs, Gurke,
Avocado und Lauch
Spicy crayfish, cucumber, avocado, and leek

959, Spicy Tsunal.02cx { 8,50
Gekochter Thunfisch, Mayo-Chili, Lauch,

Avocado und Sesam
Cooked tuna, mayo-chili, leek, avocado, and

sesagme seeds

960. King Ebi Tempura 1.O &-x

Gamnelen Tempura, Avocado und Gurke
Shrimp tempura, avocado, and cucumber

990

250

250

968. Avocado Tempura l.O ~6.x
Avocado Tempura, Cream Cheese,
Gurke und Sesam

Avocado tempura, cream cheese, cucumber, and

sesame seeds

969. Sweet Potato 1.O~*
SuBkartoffeln, Avocado,
gruner Spargel und Sesam

Sweet potato, avocado, green asparagus, and sesame

seeds



SUSHI
SPLECIALS

je Rolle 4 Stuck
4 pieces perroll

970. Gyoki Roll==6x 790 971. Ebi Roll ao6x { 790 972, Hawall Roll=&.x 7590
Lachs, Avocado und Flambierter Lachs, Chili, Gurke, Avocado und Cream
Cream Cheese umwickelt mit Gurke und Avocado Cheese umwickelt mit flambi-
Omelett umwickelt mit Garnelen erten Lachs und Spezialsauce
Salmon, avocado, and cream cheese und Spezialsauce Cucumber, avocado, and cream
wrapped with omelette flambéed salmon, chili, cucum- cheese wrapped with flambeed

ber, and avocado wrapped with salmon, and special sauce

prawns, and special sauce

/":".“

i

U d '{)

973. Hanol's Corner Roll °5<{ gs0 974 .Unagi Dragon Roll=2*s8s0 975. Love Tuna Roll =&~ (850

Surimi, Gurke, Avocado und Cream Ebi Tempura und Gurke Avocado, Gurke und Cream
Cheese umwickelt mit flambiertem umwickelt mit gegrilltem Cheese umwickelt mit
Lachs, Lachstatar, Lauch und Aal und Spezialsauce flambiertem Thunfisch, Thunfis-
Spezialsauce Ebi tempura and cucumber chtatar und Spezialsauce
Surimi, cucumber, avocado, and cream wrapped with grilled eel, Avocado, cucumber, and cream
cheese wrapped with flambéed salmon, and special sauce cheese wrapped with flambéed
salmon tartare, leek, and special sauce tuna, tuna tartare, and special
sauce

976.Tiger Roll &~ 790 977. PhiladelphiaRoll=¢* 790 978, K8nigs Roll »&* 8,50
Ebi Tempura, Gurke, Chili-Mayo Geraucherter Lachs, Cream Lachshaut, Garnelen, Avo-
umwickelt mit Avocado Cheese, Gurke und Avocado cado und Cream Cheese um-
Ebi tempura, cucumber, chilimayo umwickelt mit Lachs und wickelt mit Thunfisch, Lachs,
wrapped with avocado Spezialsauce Flussaal und Butterfisch

Smoked salmon, cream cheese , Saimon skin, prawns, avocado,
cucumber, ond avocado wrapped and cream cheese wrapped
with salmon and special sauce with tuna, salmon river

eel, and butterfish

979. Salmon Roll ==~ 790 980. Vital Roll &x % 790 981, Horenzo Roll¢*%# 750
Lachshaut, Gurke, Avocado und Gurke, SuBkartoffeln, Spargel Gekochter Spinat, Cream
Cream Cheese umwickelt mit und Cream Cheese umwickelt mit Cheese und Gurke umwickelt
Lachs und Spezialsauce Avocado mit gegrilltem Tofu
Salmon skin, cucumber, Cucumber, sweet potato, asparagus, Cooked spinach, cream cheese,
ovocado , and cream cheese and cream cheese wrapped with and cucumber wrapped with
wrapped with salmon and special avocado grilled tofu

sguce



SASHIMI
SUSHI
Traditionell roher Fisch ohne Reis
traditional raw fish without rice

982. Maguro Sashimi =« 1590
Thunfisch / Tuna

983. Sake Sashimi ~* 14,50
Lachs / Salmon

984. Moriawase Sashimi&° 1590
Gemischt / Mixed

CRUNCHY
S Eilékn{ lfﬁll‘t mit frischen Zutaten

heiBem Ol gebacken, 991. Sake Futomakl =&~ 8,50
serviert mit einer Spezialsauce. Lachs, Avocado, Gurke, Masago und Cream
Je Rolle 6 Stuck Cheese

Sushi rolis filled with fresh ingredients, Salmon, avocado, cucumber, masago, and
coated with tasty flakes, briefly baked cream cheese

in hot oil, served with a special sauce. 6 992. Tsuna Spicy Futomaki s« { 850
pieces per roll Gekochter Thunfisch, Avocado, Lauch, Chili

und Masago
Cooked tuna, avocado, leek, chili, and masago

993. Ebi Spicy Futomaki=cx { %  sgs0
Garnelen, Mayo-Chili, Lauch, Avocado,
Gurke und Masago
Shrimps, mayo-chili, leek, avocado, cucumber,
and masago

994, Vegi Futomaki®<# 790
Avocado, Gurke, Paprika, Cream Cheese
und Sesam
Avocado, cucumber, peppers, cream cheese,

and sesame seeds

CRUNCHY MAKI

Je Rolle 8 Stick
8 pieces perroll

995. Crunchy Sake Maki =& 590
Lachs
Salmon

996. Crunchy Spicy EbiMaki=&x { 450
Garnelen, Chili-Mayo und Lauch
Shrimps, chili mayo, and leek

997. Crunchy Spicy Tsuna Maki =6x { s90
Gekochter Thunfisch, Chili-Mayo und Lauch
Cooked tuna, chili mayo, and leek

998. Crunchy Vegi Maki & 590

Gurke, Avocado und Cream Cheese
Cucumber, avocado, and cream cheese




SUSHI SIITS

Set 116 stuck) ® " ngo ii Set2(20stick)® ngo :i Set 3 (20 Suick) #** 1290 :
2 St. Nigiri 6 St. Tekka Maki i 2 St. Nigiri :
6 St. Sake Avocado Maki 6 St. California Maki & 6 St. Avocado Maki
4 St. California Inside Out 8 St. Crunchy Sake Maki : 4 St. California Inside Out

4 St_ Sake Avocado Inside Out ! i 8 St. Crunchy Sake Maki

Set 4 (22 stlck) =2 1790 i Set 5 (20 stick) ©* { 1850 i Set 6 (15 Stuck) =5 1690 °
4 St. Nigiri gemischt 6 St. Sake Maki i 2 St. Nigri
6 St. Sake Maki 6 St. Tekka Maki i 6 St. Avocado Maki
6 St. Avocado Maki 8 St. Hawaii Sepcial Roll & 4 St. Gyoki Special Roll
6 St. Crunchy Sake Futomaki = 3 St. Sake Sashimi

Set 7 (12 sttick) ©% 950 i Set 8 (24 Stuck) ¥ 1350 :i  Set 9 (12 uick) 2 ¥ 14,50
fiir Lachs-Liebhaber fur Maki-Liebhaber i fir Crunchy-Liebhaber :
2 St. Sake Nigiri $ 6 St. Sake Maki i 6 St. Sake Futomaki
6 St. Sake Maki 6 St. Tekka Maki : 6 St. Tsuna Spicy Futomaki

4 St. Sake Inside Out 6 St. Avocado Maki i
P 6 St. Kappa Maki P



SUSHI SETS

Set 10 (15 stuck)~ &R B0 i Set 1118 stuck) ~ =R %50 i Set 12 (20 stuck)* V7 1290 °
3 St. Nigiri i 2 St. Nigiri 6 St. Kappa Maki 3
4 St. Horenzo Special Roll HE 6 St. Kappa Maki 6 St. Avocado Maki
8 St. Crunchy Vegi Maki i 6 St. Avocado Maki 8 St. Rucola Inside Out

6 St. Crunchy Vegi Futomaki

Set 13 (30 stuck) ~BP.X 2590 i Set 14 (44 Stuck) ABBX 3590 i Set 15 (s8 stuck!~ 80X 52,50

Fir 2 Personen P Fur 3 Personen Fir 4 Personen
12 St. Maki (Sake, Kappa) : 18 St. Maki (Sake, Tekka, it 24 St. Maki (Sake, California,
4 St_ Nigiri gemischt California) i Salmon Skin, Avocado)
8 St. California Inside Out i 6 St. Nigiri gemischt i 4 St. Nigiri gemischt
6 St. Crunchy Sake Futomaki & 8 St. California Inside Out 8 St. Philadelphia Inside Out

i 12 St. Crunchy Futomaki (Sake, 8 St. King EDbi Inside Out

Vegi) 6 St. Crunchy Sake Futomaki

8 St. Crunchy Vegi Maki

Cocktailsauce / cocktail sauce 1,50

Unagisauce / unagi sauce 1,50

Sesamsauce / sesame sauce 1,50

Wasabi / wasabi 1,50

S Vs b Ingwer / gin 2,00
L)\ l R f\ Sl?shi-Re?; }J:rusm rice 3,00
gekochter Reis / cooked rice 2,50

Erdnusssauce / peanut sauce 3,00

Hoisin-Sauce / hoisin sauce 3,00

SuB-Chili-Sauce / sweet chili sauce 3,00

Mangosauce / mango sauce 3,00



HAUSGEMACHTE GETRANKE /

HOMEMADE BEVERAGLES

300. Mango Lassl 0.4

Mango, Milch, Mangosaft, Jogurt
Mango, milk, mango juice, yogurt
301. Limettenlimonade

Frische Limetten, brauner Zucker und Soda
Fresh limes, brown sugar, ond soda

302. Ingwer-Limonade
Frischer Ingwer, Limetten und Soda
Fresh ginger, lime, and soda

303. Yuzu-Limonade
Koreanischer Zitronentee mit Aloe Vera und Soda
Korean lemon tea with aloe vera and soda

304. Lychee Limonade 0.4
Frische Limetten, Lycheefrucht, Chia Samen und Soda
Fresh lime, lychee fruit, chia seeds, and soda

305. Minze-Holunder-Eistee 0.4

Frische Minze, Limetten, Apfelsaft, Holunder, Jasmintee
Fresh mint, lime, apple juice, elderflower, jasmine tea

306. Strawberry Ice Tea
Erdbeeren, frische Minze, Limetten, und Jasmintee
Strawberries, fresh mint, lime, and jasmine tea

307. Passion Dream

Frische Maracuja, Maracujasaft und Vanille
Fresh passion fruit, passion fruit juice, and vanilla

308. Fruity Beach
Sauerkirschsaft, Mandein und Kokos
Sour cherry juice, almonds; and coconut

309. Berries'n‘Flowers
Cranberry, Holunder, Yuzu und Beeren-Mix
Cranberry, elderberry, Yuzu, and berries

0.4
0.4]

0.4

0,41
0.4
0.4f

0.4i

TEE"
TEA

310. Jasmintee 390
Gruner Tee mit Jasminblaten
Green teag with jasmine blossoms

311. Sencha Green Tea
Japanischer Grianer Tee
Jopanese green teg

312. Chrysantheme-Tee 390

Tee aus Chrysanthemenbliuten
Tea made from chrysanthemum blossoms

313. Ingwer-Limetten-Tee 390

Frischer Ingwer, Limetten, Minze und Honig
Fresh ginger, lime, mint, and honey

314. Ingwer-Orangen-Tee
Frischer Ingwer, Orangen, Zimtstangen,
Minze und Honig
Fresh ginger, oranges, cinnamon sticks,
mint, and honey

315. Zitronengras-Minze-Tee 450
Frisches Zitronengras, Ingwer, Limetten,
Minze und Honig
Fresh lemongrass, ginger, lime, mint, and honey

390

4,50

5,50

550

590

6,50

6,50

6,50

6,50

6,50

650

690

}:5  @2‘

—

. —— |

KAFFEL /

COFFEE

318. Kaffee Crema ¢ 250

319. Cappuccino ¢ 350

320. Espresso? 250

321. Latte Macchiato *¢ 450
Auf Wunsch auch
mit Hafermilch
/ On request also with
oat milk + 1,00

316. Ca Phe Vietnam *¢ 350 it
Vietnamesischer Kaffee . —
mit gezuckerter Kondensmilch ( S
Vietnamese coffee with

317. Ice Ca Phe Vietnam ¢

sweetened condensed milk

Vietnamesischer Kaffee mit

gezuckerter Kondensmilch auf Eis
Vietnamese coffee with sweetened
condensed milk on ice



SOFTGETRANKE /

SOFT DRINKS
0,21 0.4

322. CocaCola'? 290 450
323. Coca ColaLight *? 250 450
324, Spezi > 290 4,50
325. Fanta® 290 450
326. Sprite’ 290 4,50
327. Apfelschorle 290 4,50
328. Lycheeschorle 290 450
329. Mangoschorle 290 450
330. Maracujaschorle 290 450
331. Ananasschorle 290 4,50
332. Cranberryschorle 250 4,50
333. Aloe Vera 3,20 490
334. Orangensaft 3,20 490
335. Apfelsaft 3,20 490
336. Lycheesaft 3,20 490
337. Mangosaft 3,20 490
338. Maracujasaft 3,20 490
339. Ananassaft 3,20 490
340. Cranberrysaft 3,20 490

0,251 0.75!
341. Stilles Wasser 290 690
342, Mineralwasser 290 690
343. Ginger Ale*® 390
344. Tonic Water * 350
345. Bitter Lemon = 350

APLERTTIES

350. Hugo * 690
Prosecco, Holunder, frische Minze und Limetten
Prosecco, elderberry, fresh mint, and lime

351. Aperol Spritz: 690

Aperol, Prosecco und frische Orange
Aperol, Prosecco, and fresh orange

352. Aperol Maracuja * 750
Aperol, Prosecco und frische Maracujafrucht
Aperol, Prosecco, and fresh passionfruit

353. Lillet Wild Berry = 750
Lillet Blanc, Wild Berry
Lillet Blanc, Wild Berry

354, Campari Orange ° 750
Campari und Orangensaft
Campari and orange juice




LLONGDRINKS

366. Whiskey Cola?
Whiskey und Cola
Whiskey and cola

367. Gin Tonic =

Gin und Tonic Water
Gin and tonic water

368. Wodka Lemon®
Wodka und Bitter Lemon
Vodka and bitter lemon

369. CubraLibre:
Rum, Cola und frische Limetten
Rum, cola und fresh limes

COCKTAILS

355. Fresh Lemongrass 850
Nep Moi, frischer Zitronengras, Limettensticke, Aloe Vera
Nep Moi, fresh lemongrass, pieces of lime, aloe vera

356. Hanoi's Watermelon 850
Nep Moi, Wassermelone, Ananassaft, Limetten
Nep Moi, watermelon, pineapple juice, lime

357. Ha Long Beach 850
Absolut Wodka, Midori Likor, Mandeln, Zitronengras, Limetten
Absolut Wodka, Midori liqueur, almonds, lemongrass, limes

358. Lychee-Martini 8,50
Bombay Sapphire, Lychee, Ingwer, Limetten
Bombay Sapphire, lychee, ginger, limes

359. Whiskey Sour 890

Maker’s Mark, Limetten, weiBer Rohrzucker, EiweiB
Maker’'s Mark, limes, white sugar, egg white

360. Moscow Mule 850
Absolut Wodka, Limetten, Ingwer, Gurken, Ginger Ale
Absolut Wodka, limes, ginger, cucumber, ginger ale

361. Sex on the Beach 8,50
Absolut Wodka, Limetten, Orangensaft, Grenadine
Absolut Wodka, limes, orange juice, grenadine

362. Cosmopolitan 8,50
Absolut Wodka, Cointreau, Limetten, Cranyberrysaft
Absoiut Wodka, Cointreau, limes, cranberry juice

363. Mal Tal 950

Havana Club, Jamaican Rum, Rum 73%, Cointreau,
Ananassaft, Mandein

Havana Cilub, Jamaican Rum, Rum 73%, Cointreau,
pineapple juice, almonds

364. Mojito 8,50
Havanna Club, Limetten, Minze, brauner Zucker, Soda
Havana Ciub, lime, mint, brown sugar, soda

365. Berry Mojito 850
Havanna Club, Limetten, Minze, brauner Zucker, Beeren-Mix, Soda
Havana Ciub, lime, mint, brown sugar, berries, soda

366. Cdipirinha 8,50
Cachaga, Limetten und brauner Zucker, Soda
Cachaca, limes, brown sugar, soda

SHOTS

790
370. Nep Mol 2cl 350
371. Hennessy 2c| 350
i 372. Absolut Wodka 2cl 350
373. Bombay Sapphire 2ci 350
790 374. Maker's Mark 2c 3,50
375. Jagermeister 2cl 350
750

.



BILR/
BEER

380. Tiger Bier vom Fass

381. Becks *

382. Becks Alkoholfrel (r.)*

383. Erdinger Kristall (n)*

384. Erdinger Hefe Hell (r1)

385. Erdinger WelBbier Alkoholfrel (r.)*
386. Kirin Bier (Fl.) jlapanisches Bler) #

387. Tiger Bier (Fl) (Singapur Bler) #

WEINL. /
WINE

WEISSWEIN / WHITE WINE

50° Riesling
Feinherb, Qualitatswein
Johannisberger Weinvertrieb KG

Grauburgunder vom Kalkstein
Trocken, Qualitatswein
Weingut Ludi Neiss

La Petite Perriere Sauvignon
Appellation d'Orgine Contrblée

Domaine de la Perriere
MESA Blanco

Trocken, Vino de Espana
Mit tropischen Fruchtnoten

WeiBweinschorle

ROSE / ROSE WINE

Domaine Tariquet Rosé de Pressée
Cétes Gascogne Indication
Géographique Protégée
Domaine Tarique

ROTWEIN / RED WINE

Merlot
Aimery-Sieur d'Arques
Vin de Pays d'Oc
Castell Colindres

Reserva 2019
Vino de Valencia DOP

(]
()

3,20

290

390

390

6,50

6,50

6,50

6,50

590

650

650

650

490
490

490

2390

2390

2390

2390

2390

2390

2390




